
CALENDARIO EVENTI

Lunedì 13 Martedì 14 Mercoledì 15 Giovedì 16 Venerdì 17 Sabato 18 Domenica 19

L’anima di Venice Cocktail Week è scoprire la città attraverso un itinerario tra i 26 Cocktail Bar partecipanti,
alla scoperta dei Cocktail creati ad hoc per la manifestazione.

Durante la settimana i Cocktail Bar partecipanti e altre location in città saranno anche protagonisti di un ricco
Calendario di Eventi.

Lunedì 13 Dicembre
Martedì 14 Mercoledì 15 Giovedì 16 Venerdì 17 Sabato 18 Domenica 19

DISTILLERIA NARDINI PRESENTA:
Experimental Cocktail Club, Il Palazzo Experimental, Dorsoduro, Fondamenta Zattere al Ponte Lungo

1411, Venezia
Ore 15:00 - 16:30 “Top 500 Bars”
Masterclass con Anthony Poncier, Founder of Top 500 Bars, la prima classifica digitale dei più influenti Cocktail Bar
nel mondo.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione, max 30 persone.
Per info e prenotazioni: +39 041 0980202 – lorenzo@palazzoexperimental.com

Ca Maria Adele, Dorsoduro 111, Venezia
Ore 15:00 - 17:00 “The Enchanted Forest”
Una piccola dimora di lusso apre le sue porte per un cocktail a base gin in una foresta incantata. Ogni giorno un gin
diverso, servito in un luogo onirico. Con Zu Plun Gin.
Evento su invito, max 8 persone.
Per info e prenotazioni: IG @sharlafied - sharlafied@gmail.com

VENICE COCKTAIL WEEK E AMAN VENICE  PRESENTANO:

Aman Venice, San Polo, Palazzo Papadopoli, Calle Tiepolo 1364, Venezia
Ore 18:00 - 20:00 “Opening VCW21”
Cocktail List by Antonio Ferrara, Diego Caiafa e Amila Kulasekera, The Bar, Aman Venice in collaborazione con
Bevande Futuriste, Campari Group, Distilleria Nardini 1779, Intrigo Vermouth, Roby Marton, Select, World
Class Diageo, Ice3.
Dj Set Leo Tolu DJ con musica New Jazz ed Electro Swing.

SELECT PRESENTA:
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Amo, Fondaco dei Tedeschi, San Marco 5556, Venezia
Dalle ore 18:00 ”Aperitivo Veneziano”
Cocktail List by Chiara Poloni, Gruppo Alajmo
Evento aperto al pubblico a pagamento, cocktail 9 euro, cicchetto veneziano 4 euro.
Per info: marketing@alajmo.it

San Giorgio Cafè, Isola di San Giorgio Maggiore 3, Venezia
Ore 20:00 – 23:00 “Reserve Tasting”
VCW Signature Experience! Dal 13 al 19 dicembre - eccetto mercoledì 15 - il Signature Cocktail “Sweet Dreams” di
Alessandro Cara e Luca Stocchi con RobyMarton Gin sarà servito in abbinamento con il piatto “Starry
Night”: Spaghetti al nero di seppia, seppia marinata al gin infuso alla camomilla e argento. Durante la settimana di
Venice Cocktail Week, chi sceglierà di degustare questo speciale abbinamento riceverà un codice per prenotare sul sito
www.visitcini.com la visita al Labirinto Borges accompagnata dalla soundtrack experience Walking the Labyrinth. Il
Labirinto é visitabile alle 11.00 e alle 15.30. È obbligatoria la prenotazione.
Evento aperto al pubblico a pagamento, 19  euro.
Prenotazione consigliata: www.sangiorgio.cafe/venice-cocktail-week-signature-experience/
Per info: Ana Maria + 39 342 0438929 -  info@sangiorgio.cafe

AMARO SANTONI PRESENTA:
Il Mercante, San Polo, Fondamenta dei Frari 2564, Venezia

Ore 21:00 – 24:00 “Ladies Night”
Night Shift con Giulia Castellucci, Co.So, Roma e Anna Garuti, Il Mercante, Venezia
Il Mercante apre Venice Cocktail Week con una serata tutta al femminile: Anna e Giulia rapiranno i vostri sensi con una
cocktail list firmata Amaro Santoni.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, 8 euro.
Per info e prenotazioni: + 39 347 8293158

ADRIATICO PRESENTA:
Experimental Cocktail Club, Il Palazzo Experimental, Dorsoduro, Fondamenta

Zattere al Ponte Lungo 1411, Venezia
Ore 22:00 - 01:00 “One night on the Adriatic Sea!”
Night Shift con Benjamin Cavagna, 1930 Cocktail Bar, Milano
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 041 0980202 – lorenzo@palazzoexperimental.com

Martedì 14 Dicembre
Lunedì 13 Mercoledì 15 Giovedì 16 Venerdì 17 Sabato 18 Domenica 19

CAMPARI ACADEMY PRESENTA:
Spazio Berlendis, Cannaregio, Calle Berlendis 6301, Venezia

Ore 11:30 - 13:00 “Modern Gin Expression” con Samuele Ambrosi
Ore 14:30 - 16:00 Masterclass “I Twist on Classic di CA” Masterclass con Luca Casale e Alessandro Pitanti
Masterclass a numero chiuso con iscrizioni su: https://campariacademy.it/venice-cocktail-week-2021/
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Ca Maria Adele, Dorsoduro 111, Venezia
Ore 14:00 - 16:00 ”The Enchanted Forest”
Una piccola dimora di lusso apre le sue porte per un cocktail a base gin in una foresta incantata. Ogni giorno un gin
diverso, servito in un luogo onirico. Con Winestillery London Dry Gin.
Evento su invito, max 8 persone.
Per info e prenotazioni: IG @sharlafied - sharlafied@gmail.com

WINESTILLERY PRESENTA:
Excess Venice Boutique Hotel & Private Spa, Dorsoduro, Fondamenta S. Sebastiano 2542, Venezia

Ore 15:00-17:00 “Winestillery: unconventional terroir spirits”
Masterclass con Enrico Chioccioli Altadonna, Brand Manager & Master Distiller Winestillery; Mattia Pastori,
Mixology Expert e Founder di Nonsolococktails, Franco’s Bar Team, Le Sirenuse, Positano (SA)
Evento gratuito su prenotazione, max 20 persone
Per info e prenotazioni: +39 041 5231233 - +39 349 1481432 -  info@excessvenice.it

Experimental Cocktail Club, Il Palazzo Experimental, Dorsoduro, Fondamenta Zattere al Ponte Lungo
1411, Venezia
Ore 15:30 - 17:00 “Think Bitter”
Masterclass con Matteo Zed, The Court, Roma con presentazione del libro “Il Grande Libro dell’Amaro Italiano”,
Matteo Zed, Giunti Editore. In collaborazione con Bacardi Martini.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione, max 30 persone
Per info e prenotazioni: +39 041 0980202 – lorenzo@palazzoexperimental.com

ROBY MARTON PRESENTA:
San Giorgio Cafè, Isola di San Giorgio Maggiore 3, Venezia

Ore 15:30 Visita al Labirinto Borges
Ore 16:00 - 18:00 “Walking the Labyrinth with RobyMarton”
L’evento inizia alle 15.30 con una visita privata del Labirinto Borges, uno dei luoghi dell’Isola di San Giorgio Maggiore
che esercita maggiore fascino sui visitatori; a seguire, dalle 16:00 alle 18:00, presso il San Giorgio Cafè si terrà una
Masterclass “al contrario” in quattro tempi. 4 declinazioni di Gin Premium ispirati alla soundtrack experience 
“Walking the Labyrinth”, la colonna sonora realizzata dal compositore Antonio Fresa per le audioguide del
Labirinto Borges, che racconta la metafora dell’esistenza che scorre all'inverso, vissuta attraverso l’evaporazione, la
solidità, il caos e l’origine della vita.
Con Alessandro Cara e Luca Stocchi, San Giorgio Cafè e Silvia Battaglia, Roby Marton
Evento gratuito su prenotazione, max 15 persone.
Per info e prenotazioni: Ana +39 342 0438929 - info@sangiorgio.cafe

WINESTILLERY PRESENTA:
Excess Venice Boutique Hotel & Private Spa, Dorsoduro, Fondamenta S. Sebastiano 2542, Venezia

Ore 18:00 - 20:00 “Franco’s On Tour”
Night Shift con Franco’s Bar Team, Le Sirenuse, Positano (SA) e Nonsolococktails Venice.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 041 5231233 - +39 349 1481432 - info@excessvenice.it
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PERNOD RICARD ITALIA PRESENTA:
Amo, Fondaco dei Tedeschi, San Marco 5556, Venezia

Ore 18:00 – 22:00 ”Italicus meets Amo”
Italicus, l’aperitivo italiano reborn con Mattia Pastori, Nonsolococktails, Milano e Chiara Poloni, Amo.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, 12 euro
Per info: marketing@alajmo.it

Lunardelli Venezia, San Polo, Calle Seconda del Cristo 2210a, Venezia
Dalle ore 18:00
In un luogo suggestivo che racconta i 1600 anni di Venezia tra artigianato, design e vetro, Venice Cocktail Week
incontra la creatività veneziana. Lino Marchese, Blue Bar, Hotel Excelsior, Lido di Venezia, presenta uno dei suoi
cocktail signature a base di Select, Gin dei Sospiri e Campari dedicato a Io e Te, bicchieri creati da Lunardelli per
rendere omaggio ai paesaggi della Laguna di Venezia.
Evento privato su invito.
Per info: hello@veneziadavivere.com

BITTER FUSETTI E GINARTE PRESENTANO:
Hotel L’Orologio Venezia, San Polo, Riva de l’Ogio 1777, Venezia

Ore 18:00 – 22:30
Night Shift con Benjamin Cavagna, 1930 Cocktail Bar, Milano e Simone Covan, Santa Cocktail Club, Firenze
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 331 3090284 – simonecovan@santacocktailclub.com

SELECT PRESENTA:

Hotel Danieli, Castello, Riva degli Schiavoni 4196, Venezia
Ore 18:00 – 22:00 “Edo’s SELECTion”
Night Shift con Edoardo Sandri, Atrium Bar, Four Seasons Florence, Firenze.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 041 2961111 - danieli@luxurycollection.com

BITTER FUSETTI PRESENTA:
Il Mercante, San Polo, Fondamenta dei Frari 2564, Venezia

Dalle ore 21:00
Night Shift con Flavio Angiolillo, Bar Owner MAG Café, 1930 Cocktail Bar, Backdoor 43, Barba, Iter, MAG La
Pusterla, Milano.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 347 8293158

CAMPARI GROUP PRESENTA:
Terrazza Aperol, San Marco, Campo Santo Stefano 2776, Venezia

Dalle ore 21:00
Night Shift con Nico De Soto, Bar Owner, Beverage Consultant.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 041 30183 - terrazza.venezia@aperol.com
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Experimental Cocktail Club, Il Palazzo Experimental, Dorsoduro, Fondamenta Zattere al Ponte Lungo
1411, Venezia
Ore 22:00 – 01:00
Night Shift con Matteo Zed, The Court, Roma e Maros Dzurus, Himkok, Oslo. In collaborazione con Bacardi
Martini.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 041 0980202 – lorenzo@palazzoexperimental.com

Mercoledì 15 Dicembre
Lunedì 13 Martedì 14 Giovedì 16 Venerdì 17 Sabato 18 Domenica 19

CAMPARI ACADEMY PRESENTA:
Spazio Berlendis, Cannaregio, Calle Berlendis 6301, Venezia

11:30 - 13:00 Live Bar Brainstorming - Ingresso su invito
14:30 - 16:00 “Menu Engineering” Masterclass con Luca Casale
16:00 - 17.30 “Mixing Bourbon” Masterclass con Aldo Bruno Russo
Masterclass a numero chiuso con iscrizioni su: https://campariacademy.it/venice-cocktail-week-2021/

Excess Venice Boutique Hotel & Private Spa, Dorsoduro, Fondamenta S. Sebastiano 2542, Venezia
Ore 12:00 - 14:00 “Grand Opening Excess Venice Cocktail Food&Garden”
Cocktails, Cicchetti e Champagne con Nonsolococktails Venice Team
Evento gratuito aperto al pubblico. Prenotazione obbligatoria, richiesta la conferma.
Per info e prenotazioni: +39 041 5231233 - +39 349 1481432 - info@excessvenice.it

MICHTER’S PRESENTA:

Aman Venice, San Polo, Palazzo Papadopoli, Calle Tiepolo 1364, Venezia
Ore 15:00 – 17:00 “Michter’s, storia e lusso: la promozione dell’American Whiskey ai vertici del mondo
dell’ospitalità”
Con Søren Krogh, Michter’s Senior Advisor, e Angelo Canessa, Velier Mixology Manager.
Alla scoperta di alcune delle più esclusive release di Michter’s, distilleria fondata in Pennsylvania nel 1753.
Verrà presentata in anteprima la limited edition release Michter’s Toasted Bourbon Barrel e a seguire Michter’s 10 YO
Bourbon, Michter’s 10 YO Rye e Michter’s 20 YO Bourbon. 
Evento dedicato alla stampa, max 10 persone.
Per info e prenotazioni: amanvenice.bar@aman.com

GIN DEI SOSPIRI PRESENTA:
Caffè Florian, Piazza San Marco 57, Venezia

Ore 15:30 – 16:30 “Gin dei Sospiri e l’Isola di Sant’Erasmo”
Masterclass con Marco Vian, Sospiri Botaniche Veneziane.
Presentazione di Gin dei Sospiri con degustazione del cocktail ideato da Mauro Varagnolo, Caffè Florian.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione, max 25 persone.
Per info e prenotazioni: +39 366 9766084 - info@sospiribotanicheveneziane.com
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Ca Maria Adele, Dorsoduro 111, Venezia
Ore 16:00 - 18:00 ”The Enchanted Forest”
Una piccola dimora di lusso apre le sue porte per un cocktail a base gin in una foresta incantata. Ogni giorno un gin
diverso, servito in un luogo onirico. Con 400 Conigli Dry Gin.
Evento su invito, max 8 persone.
Per info e prenotazioni: IG @sharlafied - sharlafied@gmail.com

Londrabar, Hotel Londra Palace, Castello, Riva degli Schiavoni, Venezia
Ore 16:00
Lino Marchese, Blue Bar, Hotel Excelsior, Lido di Venezia, presenta il Signature Cocktail VCW21 “Excelsior
Ruby”.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: + 39 041 5200533

PERNOD RICARD ITALIA PRESENTA:
Grancaffè Quadri, Piazza San Marco 121, Venezia

Ore 17:00 - 19:00 “The Glenlivet, Single Malt”
Degustazione The Glenlivet con Beppe Mancini, Brand Expert Whisky Pernod Ricard Italia.
Referenze: The Glenlivet 15 / The Glenlivet 18 / The Glenlivet Nadurra + drink di benvenuto con The Glenlivet 12
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento. Consigliata la prenotazione.
Per info: marketing@alajmo.it

Tarnowska’s American Bar, San Marco, Campo Santa Maria del Giglio 2494, Venezia
Ore 17:00 “W i Cocktail anche in lockdown!”
Con Roberto De Feo, Ricercatore universitario di Storia dell’Arte e attore
La storia di un single che si é salvato il buon umore con un drink diverso ogni sera e le immagini delle sue creazioni
ambientate nel suo appartamento.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione.
Per info e prenotazioni: +39 041 5208333

Alla scoperta della città…
Ore 17:00 -18:30 “Venezia nel bicchiere: dai Caffè Storici ai Cocktail Bar passando per i Bacari”
Tour dei luoghi chiave della Serenissima legati al culto dell’aperitivo nei secoli.
In collaborazione con Tell Me a Story Venice.
Ritrovo alle ore 17:00 presso il Campanile di San Marco, Piazza San Marco.
Il tour termina alle Zattere presso Experimental Cocktail Club, Palazzo Experimental con assaggio del Signature
Cocktail VCW21 “Melting Pot”.
Evento gratuito su prenotazione, max 20 persone.
Per info e prenotazioni: tellmeastoryvenice@gmail.com

AMARETTO ADRIATICO PRESENTA:
Amo, Fondaco dei Tedeschi, San Marco 5556, Venezia

Dalle ore 18:00 “Dolci tentazioni con Adriatico”
Un connubio perfetto tra la pasticceria Alajmo e l’Amaretto Adriatico, by Lucas Kelm e Chiara Poloni, Gruppo
Alajmo.
Un drink a base di latte di Mandorla Alcolico Adriatico, cocco e caffè abbinato alla pastina “Successo” composta da una
ganache di cioccolato fondente, panna e cioccolato al latte con un biscotto di farina di mandorle.
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Un drink a base Amaretto Adriatico e un mix di spezie tipiche natalizie abbinato alla mignon “mango & frutto della
passione” composta da una mousse di mango, polpa di frutto della passione e frutti rossi.
Un terzo drink si accompagna a sorpresa con una proposta salata, provare per credere.
Evento aperto al pubblico a pagamento, cocktail + abbinamento 12 euro.
Per info: marketing@alajmo.it

PETER IN FLORENCE PRESENTA:
ChicBar, Taverna La Fenice, San Marco, Campiello Fenice 1939, Venezia

Ore 18:00 - 22:00 “Peter in Venice”
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: + 39 041 5223856 - 39 347 8280628 – info@ristorantelafenice.it

Excess Venice Boutique Hotel & Private Spa, Dorsoduro, Fondamenta S. Sebastiano 2542, Venezia
Ore 18:00 - 21:00 “Grand Opening Excess Venice Cocktail Food&Garden”
Cocktails, Cicchetti e Champagne con Nonsolococktails Venice Team.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione. Prenotazione obbligatoria, richiesta la conferma.
Per info e prenotazioni: +39 041 5231233 - +39 349 1481432 - info@excessvenice.it

ROBY MARTON PRESENTA:
Palazzina Grassi, San Marco, Ramo Grassi 3247, Venezia

Ore 18:00 - 22:00 “Blind Tasting Experience by RobyMarton Gin”
Avete mai percepito un sapore nella vostra bocca senza riuscire a riconoscerne le caratteristiche?
Potrete sperimentare l’espressione autentica e amplificata dei sentori dei distillati by RobyMarton, accompagnati da
cicchetti dedicati. Una cena informale, durante la quale sarà possibile conversare con il produttore e scoprire i segreti
delle etichette RobyMarton.
Evento aperto al pubblico a pagamento: cena a cicchetti 80 euro. Prenotazione obbligatoria.
Per info e prenotazioni: + 39 327 8420221 - club@palazzinagrassi.com

BITTER FUSETTI E YERBITO PRESENTANO:
Hotel L’Orologio Venezia, San Polo, Riva de l’Ogio 1777, Venezia

Ore 18:00 – 22:30
Night Shift con Flavio Angiolillo, Bar Owner MAG Café, 1930 Cocktail Bar, Backdoor 43, Barba, Iter,
MAG La Pusterla, Milano, Benjamin Cavagna, 1930 Cocktail Bar, Milano e Simone Covan, Santa Cocktail Club,
Firenze.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 331 3090284 – simonecovan@santacocktailclub.com

BEVANDE FUTURISTE PRESENTA:
Experimental Cocktail Club, Il Palazzo Experimental, Dorsoduro,

Fondamenta Zattere al Ponte Lungo 1411, Venezia
Ore 18:00 – 02:00 “Prohibito Express”
Un viaggio che parte dalla Puglia e arriva a Parigi passando per Venezia.
Aperitivo con Tommy Colonna, Caffè Gambrinus, Gravina in Puglia (BA) e Diego Melorio, Quanto Basta, Lecce.
Cena made in Puglia con influenze veneziane by chef Attilio Franzoi, Adriatica.
Night Shift con Samuele Ambrosi, Cloakroom Cocktail Lab, Treviso e Lorenzo Di Cola, Experimental Cocktail Club
con drink list ispirata a Parigi.
Evento aperto al pubblico a pagamento: cocktail 15 euro, cena con cocktail 50 euro.
Per info e prenotazioni: +39 041 0980202 – lorenzo@palazzoexperimental.com
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GIN DEI SOSPIRI PRESENTA:
Time Social Bar, Cannaregio, Rio Terà Farsetti 1414, Venezia

Ore 18:30 – 00:30 “L’Essenza di Venezia in un sospiro”
Night Shift con Marco Vian, Sospiri Botaniche Veneziane.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 366 9766084 - info@sospiribotanicheveneziane.com

MIDNIGHT GIN PRESENTA:
Chet Bar, Dorsoduro, Campo Santa Margherita 3684, Venezia

Ore 20:00 – 24:00 “Trittico con MidnightGin”
MidnightGin sbarca a Venezia in 3 versioni originali interpretate da Mattia Beninati: MidnightTini, MidnightG&T e
MidnightSour. Durante la serata saranno presenti Elisa Bixio & Milena Billi per introdurvi all’assaggio di questo
Premium Distilled Gin in versione liscia dal gusto deciso ed intrigante, che da terra toscana vi saprà avvolgere nelle
spire di serpente tentatore qual è. Un’ unica raccomandazione: PECCATE RESPONSABILMENTE, ma provateli tutti.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, 6 euro.
Per info e prenotazioni: IG @chetbarvenice

PERNOD RICARD ITALIA PRESENTA:
The St. Regis Venice, San Marco, Corte Barozzi 2159, Venezia

Ore 21:00 – 24:00 “The Glenlivet, Single Malt scotch whisky incontra Danilo Lanteri”
Night Shift con Danilo Lanteri, Shape Cocktail Bar, Cerea (VR)
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: Facundo +39 338 602 0278

CAMPARI GROUP PRESENTA:
Il Mercante, San Polo, Fondamenta dei Frari 2564, Venezia

Dalle ore 21:00
Night Shift con Alex Kratena
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: + 39 347 8293158

Giovedì 16 Dicembre
Lunedì 13 Martedì 14 Mercoledì 15 Venerdì 17 Sabato 18 Domenica 19

GAJARDO BITTER PRESENTA:
Taverna La Fenice, San Marco, Campiello Fenice 1939, Venezia

Ore 14:00 – 17:30 “Gajardo in Fenice”
Presentazione del Drink creato per l’ apertura della stagione teatrale del Teatro La Fenice e nuova drink list firmata
Gajardo.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione.
Per info e prenotazioni: Gennaro +39 347 8280628
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INTRIGO ROSSO VERMOUTH by SPIRITI OCCULTI PRESENTA:
Excess Venice Boutique Hotel & Private Spa, Dorsoduro, Fondamenta S. Sebastiano 2542, Venezia

Ore 15:00 – 17:00 “Unisciti a noi per un intrigante incontro”
Masterclass con Roberto Pellegrini, Maestro di Cerimonia.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione, max 20 persone.
Per info e prenotazioni: +39 041 5231233 - +39 349 1481432 - info@excessvenice.it

DISTILLERIA BONAVENTURA MASCHIO PRESENTA:
San Giorgio Cafè, Isola di San Giorgio Maggiore 3, Venezia

Ore 15:30 Visita al Labirinto Borges
Ore 16:00 - 18:00 “Walking the Labyrinth with Prime Uve”
L’evento inizia alle 15.30 con una visita privata del Labirinto Borges, uno dei luoghi dell’Isola di San Giorgio Maggiore
che esercita maggiore fascino sui visitatori; a seguire, dalle 16 alle 18, presso il San Giorgio Café si terrà una
masterclass “al contrario” in quattro tempi. 4 cocktail ispirati alla soundtrack experience “Walking the Labyrinth”, la
colonna sonora realizzata dal compositore Antonio Fresa per le audioguide del Labirinto Borges, che racconta la
metafora dell’esistenza che scorre all'inverso, vissuta attraverso l’evaporazione, la solidità, il caos e l’origine della vita.
Con Alessandro Cara e Luca Stocchi, San Giorgio Cafè.
Evento gratuito su prenotazione, max 15 persone.
Per info e prenotazioni: Ana +39 342 0438929 - info@sangiorgio.cafe

AMARETTO ADRIATICO PRESENTA:

Alchemia, Ca’ Di Dio, Castello, Riva Ca' di Dio 2181, Venezia
Ore 15:30 - 17:30 “Amaretto 4.0”
Adriatico, l’avanguardia dell’amaretto nel rispetto della tradizione.
Masterclass con Jean Robert Bellanger, co-fondatore Adriatico
Evento gratuito su prenotazione, max 40 persone. Prenotazione obbligatoria.
Per info e prenotazioni: + 39 345 0634447 - cadidio.alchemia@vretreats.com

DU.IT PRESENTA:

Osteria I Rusteghi, San Marco, Corte del Tentor 5513, Venezia
Ore 16:00 - 17:00 “Negroni: Cento anni e non sentirli”
Masterclass con Tommaso Pieri, DU.IT Distilleria Urbana.
Una chiacchierata sul cocktail italiano più longevo di sempre. Breve storia, come è cambiato e le nuove possibilità
artigianali.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione.
Per info e prenotazioni: +39 338 7606034

Ca Maria Adele, Dorsoduro 111, Venezia
Ore 16:00 - 18:00 ”The Enchanted Forest”
Una piccola dimora di lusso apre le sue porte per un cocktail a base gin in una foresta incantata. Ogni giorno un gin
diverso, servito in un luogo onirico. Con River Mentana Venetian Dry Gin.
Evento su invito, max 8 persone.
Per info e prenotazioni: IG @sharlafied - sharlafied@gmail.com

BEVANDE FUTURISTE PRESENTA:
La Caravella, Hotel Saturnia&International, San Marco, Calle Larga XXII Marzo 2399, Venezia

Ore 16:00 - 18:00 “Prohibito: The new way of mixing”
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Presentazione della nuova linea Prohibito dedicata alla Mixology con:
Gianluca Fraccascia, Brand Ambassador Prohibito
Samantha Migani, Hawaiki Tiki Bar, Igea Marina (RN)
Samuele Ambrosi, Cloakroom Cocktail Lab, Treviso
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione, max 40 persone.
Ore 18:00 -19:30
Aperitivo con Prohibito
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, 15 euro.
Per info e prenotazioni: +39 349 7509039 – event@prohibito.com

WORLD CLASS DIAGEO PRESENTA:
Grancaffè Quadri, Piazza San Marco 121, Venezia

Ore 16:30 – 19:30 “Walter Bolzonella&Casamigos”
Presentazione del Signature Cocktail VCW21 “Tocco Veneziano” di Walter Bolzonella, Bar Gabbiano, Cipriani, A
Belmond Hotel, Venice in collaborazione con Casamigos Tequila. Sarà un’occasione per ascoltare gli aneddoti di un
grande barman che ha fatto la storia della miscelazione veneziana.
Introduzione a cura di Giulia Mancini, Il Gusto, Media Partner VCW21.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, 15 euro.
Per info: marketing@alajmo.it

GAJARDO BITTER PRESENTA:
Caffè Lavena, Piazza San Marco 133/134, Venezia

Ore 17:00 – 20:00 “Gajardo in Lavena”
Americano o Negroni Gajardo al banco del Caffè alla moda di Venezia.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento: 10 euro al banco / 20 euro al tavolo.
Per info e prenotazioni: Massimo Milanese + 39 333 6023847 massimo.caffelavena@gmail.com  

NOON DISTILLED GIN PRESENTA:
Marciano, Cannaregio, Calle Loredan 1863/C, Venezia

Ore 17:00 – 19:00 “Metodi distillativi”
Masterclass con Walter Nicola Pirotti, Noon Distilled Gin.
In un momento storico che vede il consumo di gin aumentare esponenzialmente ogni anno è importante fare chiarezza
sulle diverse caratteristiche distillative che caratterizzano le categorie di gin.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione, max 15 persone.
Per info e prenotazioni: +39 338 930 334

GAJARDO BITTER PRESENTA:
Oficina Ormesini, Cannaregio 2689, Venezia

Ore 17:00 – 20:30 “Gajardo in Oficina”
Presentazione Americano e Negroni targato Gajardo e cicchetti dell’Oficina.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione. Per info e prenotazioni: Enzo +39 348 3415910

DU.IT PRESENTA:

Osteria I Rusteghi, San Marco, Corte del Tentor 5513, Venezia
Dalle ore 17:00 - fino a tarda notte
Intrattenimento spiritoso con Tommaso Pieri, DU.IT Distilleria Urbana, e Marco Montaldo, Osteria I Rusteghi,
Walter Nicola Pirotti, Noon Distilled Gin, Bruno Iaconis.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
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Per info: +39 338 760603

Pot Pourri Boutique, Ramo dei Fuseri 1810, Venezia
Ore 18:00 - 20:00 “A Cocktail for Christmas”
Con Marco Vian, Gin dei Sospiri.
Evento aperto al pubblico su invito.
Per info: + 39 041 2410990

AMARETTO ADRIATICO PRESENTA:

Alchemia, Ca’ Di Dio, Castello, Riva Ca' di Dio 2181, Venezia
Dalle ore 18:00 “Amaretto dappertutto”
Night Shift con Angelo Canessa, Velier Mixology Manager
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, 15 euro
Per info e prenotazioni: + 39 345 0634447 - cadidio.alchemia@vretreats.com

SELECT PRESENTA:
Fondazione Querini Stampalia, Castello, Campo Santa Maria Formosa 5252, Venezia

Dalle Ore 18:00
Esposizione della mostra ”Cento Anni di Select, Cento Anni di Venezia” con le illustrazioni di Emiliano Ponzi.
La mostra sarà visionabile dal 13 al 19 Dicembre 2021.
Nell’occasione sarà inaugurata la mostra “Le tre stelle da Romano. Burano e la laguna: arte e storia di un ristorante
entrato nel mito” con le opere raccolte dalla proprietà del ristorante Da Romano a Burano, che durante il ‘900 era solito
ospitare gli artisti di ritorno dalla Biennale di Venezia. L’inaugurazione sarà accompagnata da uno Spritz Veneziano.
Evento su invito.
La mostra sarà visionabile fino al 6 Marzo 2022.
Per info: +39 041 2711411 - fondazione@querinistampalia.org

DISTILLERIA NARDINI PRESENTA:
ChicBar, Taverna La Fenice, San Marco, Campiello Fenice 1939, Venezia

Ore 18:00 – 23:00 “#shakeyourgrappa”
Night Shift con Samuele Ambrosi, Cloakroom Cocktail Lab, Treviso e Gennaro Florio, ChicBar, Taverna La Fenice.
In collaborazione con Bevande Futuriste.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: + 39 041 5223856 - 39 347 8280628 – info@ristorantelafenice.it

PERNOD RICARD ITALIA PRESENTA:
Hotel Carlton on the Grand Canal, Santa Croce 578, Venezia

Ore 18:30 “Aperitivo con Italicus”
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 041 2752200

GINARTE PRESENTA:
Amo, Fondaco dei Tedeschi, San Marco 5556, Venezia

Ore 18:30 – 21:00 ”Ginarte, The Spirit of Art”
Cocktail List ispirata all’arte by Lucas Kelm, Gruppo Alajmo
Evento aperto al pubblico a pagamento: cocktail 10 euro, cicchetto veneziano 4 euro.
Per info: marketing@alajmo.it
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SELECT PRESENTA:

Palazzina The Bar, Palazzina Grassi, San Marco, Ramo Grassi 3247, Venezia
Ore 19:00 – 23:00 “Matte’s SELECTion”
Night Shift con Matteo Di Ienno, Locale, Firenze
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 327 8420221 - club@palazzinagrassi.com

GAJARDO BITTER PRESENTA:
Il Mercante, San Polo, Fondamenta dei Frari 2564, Venezia

Ore 19:00 – 23:00 “Gajardo BB-Night”
Serata dedicata ai drinks Gajardo in compagnia di musica e spettacolo Burlesque con il duo Miss Spicy e Miss Lola
Little.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, 7 euro (con tapas).
Per info e prenotazioni: +39 347 8293158

WORLD CLASS DIAGEO PRESENTA:
Grancaffè Quadri, Piazza San Marco 121, Venezia

Ore 20:00 – 23:00
Cocktail List Talisker by Lucas Kelm, Gruppo Alajmo.
Durante la serata sarà possibile degustare varie referenze Talisker con Riccardo Brannetti, Brand Ambassador Diageo.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info: + 39 049 630303

San Giorgio Cafè, Isola di San Giorgio Maggiore 3, Venezia
Ore 20:00 – 23:00 “VCW21 E MAGNARINI”
San Giorgio Cafè presenta “Revese Tasting”, una cena degustazione in quattro tempi, con piatti della tradizione 
veneziana e cocktail in abbinamento. 4 piatti per 4 cocktail ispirati alla soundtrack experience “Walking the Labyrinth”,
la colonna sonora realizzata dal compositore Antonio Fresa per le audioguide del Labirinto Borges, che racconta la
metafora dell’esistenza che scorre all'inverso, vissuta attraverso l’evaporazione, la solidità, il caos e l’origine della vita:

- Entrée Calice di Benvenuto
- Cocktail San Giorgio Spritz / Polenta e Schie
- Cocktail Pink Lady / Pasta e Fasioi
- Cocktail Sweet Dreams / Fegato alla Veneziana, Baccalà conso fantasia
- Cocktail Take Me Up (before you go-go) / Bussolai, Zabaione e Creme fritte

Ospite e Intrattenitore Alessandro Cara.
Evento aperto al pubblico a pagamento su prenotazione, 50 euro. Prenotazione obbligatoria.
Per info e prenotazioni: Ana +39 342 0438929 - info@sangiorgio.cafe

MICHTER’S PRESENTA:
Experimental Cocktail Club, Il Palazzo Experimental, Dorsoduro,

Fondamenta Zattere al Ponte Lungo 1411, Venezia
Ore 22:00 – 02:00
Night Shift con Søren Krogh, Michter’s Senior Advisor e Julian Biondi, Seeds, Firenze
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 041 0980202 – lorenzo@palazzoexperimental.com
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Venerdì 17 Dicembre
Lunedì 13 Martedì 14 Mercoledì 15 Giovedì 16 Sabato 18 Domenica 19

La Toletta SpazioEventi, Dorsoduro, Fondamenta de Borgo 1134, Venezia (a due minuti dalla Libreria
Toletta)
Ore 12:00 Presentazione del libro “Guida al Sake” di Lorenzo Ferraboschi, Trenta Editore
A cura de Il Gusto, Media Partner VCW21, con Giulia Mancini e Lara De Luna.
In collaborazione con Associazione Piazza San Marco.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione, max 25 persone. E’ consigliata la prenotazione.
Per info e prenotazioni: giovanni@libreriatoletta.it

BEVANDE FUTURISTE PRESENTA:
Excess Venice Boutique Hotel & Private Spa, Dorsoduro, Fondamenta S. Sebastiano 2542, Venezia

Ore 15:30 “La storia del mondo del bar di Venezia #esperienzeveneziane #ierioggidomani”
Tavola rotonda patrocinata da AIBES condotta da Roberto Pellegrini, Maestro di cerimonia e Samuele Ambrosi,
Vice Presidente AIBES.
Intervengono: Angelo Donnaloia, Walter Bolzonella, Gennaro Florio, Marino Lucchetti, Cristiano Luciani,
Giorgio Fadda, Oscar Cavallera.
Seguirà aperitivo curato da Samuele Ambrosi.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione. Prenotazione obbligatoria.
Per info e prenotazioni: + 39 349 7509039

WORLD CLASS DIAGEO PRESENTA:
The St. Regis Venice, San Marco, Corte Barozzi 2159, Venezia

Ore 15:00 - 17:00 “Special Releases 2021 raccontate da Franco Gasparri”
Nella meravigliosa cornice del St. Regis Venice, un viaggio attraverso la Scozia raccontato da Franco Gasparri
degustando in anteprima quattro referenze delle Special Releases Diageo 2021. Da non Perdere!
Evento privato su invito, max 15 persone. Prenotazione obbligatoria.
Per info e prenotazioni: Facundo +39 338 602 0278

Ca Maria Adele, Dorsoduro 111, Venezia
Ore 16:00 - 18:00 ”The Enchanted Forest”
Una piccola dimora di lusso apre le sue porte per un cocktail a base gin in una foresta incantata. Ogni giorno un gin
diverso, servito in un luogo onirico. Con Gin dei Sospiri.
Evento su invito, max 8 persone.
Per info e prenotazioni: IG @sharlafied - sharlafied@gmail.com

EMPORIO DELLE SPEZIE PRESENTA:
ChicBar, Taverna La Fenice, San Marco, Campiello Fenice 1939, Venezia

Ore 16:30 – 21:00 “Dalla Via della Seta ai Cocktail. Venezia e l’importanza delle spezie in miscelazione”
Presentazione dell’azienda Emporio delle Spezie con Fabio Gizzi: un incontro informale con racconti e aneddoti
sulle spezie e i loro utilizzi. Dai commerci nell'antichità all'attuale utilizzo nel mondo della miscelazione.
Abbinamenti cocktail e finger food speziati
Evento gratuito su prenotazione, max  40 persone.
Per info e prenotazioni: + 39 041 5223856 - 39 347 8280628 – info@ristorantelafenice.it
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Tarnowska’s American Bar, San Marco, Campo Santa Maria del Giglio 2494, Venezia
Ore 17:00 Presentazione del libro “L’ora dell’Americano” di Mauro Mahjoub, Ed. Hoepli
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione.
Per info e prenotazioni: +39 349 1959119

Hotel Saturnia & International, San Marco, Calle Larga XXII Marzo 2399, Venezia
Ore 17:00 “Il gin che arriva da Nord-est, tra laguna e montagna, una lunga tradizione che si rinnova”
Dalla Laguna sino alle Dolomiti, il Gin e l'altra faccia dei distillati di ginepro all'Italiana. Lontani da agrumi e salsedine,
ma freschi, diretti e moderni. Con Gin dei Sospiri, z44 Roner, Gin Pilz, Geometrie Cividàt, Cortina Gin.
Masterclass con Lara De Luna e Paolo Campana, Spirito Autoctono, Media Partner VCW21.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione.
Per info e prenotazioni: +39 041 5208377 - info@hotelsaturnia.it

SELECT PRESENTA:
Caffè Gelateria Al Todaro Dal 1948, Piazza San Marco 3, Venezia

Ore 17:00 - 19:00
Select brinda a Venice Cocktail Week con lo Spritz Veneziano.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, 5 euro.
Per info e prenotazioni: +39 041 5285165 - info@al-todaro.it

Alla scoperta della città…
Ore 17:00 - 18:30 “Venezia nel bicchiere: dai Caffè Storici ai Cocktail Bar passando per i Bacari”
Tour dei luoghi chiave della Serenissima legati al culto dell’aperitivo nei secoli.
In collaborazione con Tell Me a Story Venice.
Ritrovo alle ore 17:00 presso il Campanile di San Marco, Piazza San Marco. Il tour termina alle Zattere presso
Experimental Cocktail Club, Palazzo Experimental con assaggio del Signature Cocktail VCW21 “Melting Pot”.
Evento gratuito su prenotazione, max 20 persone.
Per info e prenotazioni: tellmeastoryvenice@gmail.com

BITTER FUSETTI PRESENTA:
Chet Bar, Dorsoduro, Campo Santa Margherita 3684, Venezia

Ore 18:00 - 22:00
Night Shift con Flavio Angiolillo, Bar Owner MAG Café, 1930 Cocktail Bar, Backdoor 43, Barba, Iter, MAG La
Pusterla, Milano e Benjamin Cavagna, 1930 Cocktail Bar, Milano
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: IG @chetbarvenice

ROBY MARTON PRESENTA:
Amo, Fondaco dei Tedeschi, San Marco 5556, Venezia

Ore 18:00 - 22:00 ”Amo racconta Rabitt: una storia dove tradizione e innovazione si intrecciano”
Un aperitivo dove la tradizione di un bitter prodotto a partire dalla terra e dai suoi frutti si intreccia all’innovazione di
una distillazione moderna e alla contemporaneità di Amo. Le mani esperte di Lucas Kelm, Gruppo Alajmo,
giocheranno con i sentori amaricanti di Rabitt nel creare cocktail evocativi, per tutti gli ospiti che vorranno fermarsi al
Fondaco dei Tedeschi e prendersi una pausa dalla quotidianità.
Evento aperto al pubblico a pagamento, cocktail 10 euro, cicchetti 4 euro.
Per info: silvia@robymarton.com
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BEVANDE FUTURISTE PRESENTA:
Alchemia, Ca’ di Dio, Castello, Riva Ca’ di Dio 2181, Venezia

Dalle ore 19:00 “Gin Tonic e Profumi”
I profumi Merchant of Venice abbinati a una selezione di Gin Tonic by Patrizia Bevilacqua, Brand Ambassador
Bevande Futuriste. Il tutto accompagnato dalle pillole di saggezza di Samuele Ambrosi con il suo libro Anthologin.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, 20 euro (con cicchetto di benvenuto).
Per info e prenotazioni: +39 041 0980238 -  event@prohibito.com

WINESTILLERY PRESENTA:
Il Mercante, San Polo, Fondamenta dei Frari 2564, Venezia

Ore 19:00 - 22:00 “Feel Fine night with Winestillery”
Night Shift con Mirko Turconi, Brand Manager Fine Spirits 
Twist on Classic & miscelazione contemporanea.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, 8 euro. Prenotazione facoltativa.
Per info e prenotazioni: +39 347 8293158

WORLD CLASS DIAGEO PRESENTA:

Aman Venice, San Polo, Palazzo Papadopoli, Calle Tiepolo 1364, Venezia
Ore 19:00 – 23:00 “The Kong in Venice”
Night Shift con Patrick Pistolesi, Drink Kong, Roma
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: amanvenice.bar@aman.com

RIVER MENTANA GIN PRESENTA:
Time Social Bar, Cannaregio, Rio Terà Farsetti 1414, Venezia

Ore 19:30 – 00:30 “Mescolato, non agitato”
Night Shift con Morris Maramaldi, Cocktail Producer&Bar Consultant, Milano
Saranno proposti grandi classici della miscelazione a base gin, con River Mentana. Tra questi in anteprima italiana
Martini Black Saffron, il cocktail signature che ha conquistato Stanley Tucci nella serie “Searching for Italy”,
straordinario successo della CNN.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 333 860 8472 - info@rimecraftdistillers.it

INTRIGO VERMOUTH BY SPIRITI OCCULTI PRESENTA:
Caffè Florian, Piazza San Marco 57, Venezia

Ore 20:00 – 22:00
Unisciti a noi per un intrigante incontro…
Con Roberto Pellegrini. Ospite d’onore Principe Maurice.
Evento privato su invito.
Per info e prenotazioni: +39 328 4781691

PETER IN FLORENCE PRESENTA:
Blue Drop, Gran Viale Santa Maria Elisabetta 2D, Lido di Venezia

Ore 20:00 – 24:00 “Un viaggio tra i profumi di Peter in Florence”
Cosa c’é al di là dei sogni? Un viaggio dal sogno ad occhi aperti fino ad arrivare a Peter in Florence, in tutti i suoi
profumi.
Night Shift con Valeria Tummolo, REM, Roma
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
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Per info e prenotazioni: +39 335 8345568 - f.salamon@mail.com

Experimental Cocktail Club, Il Palazzo Experimental, Dorsoduro, Fondamenta
Zattere al Ponte Lungo 1411, Venezia
Ore 22:30 – 01:00
Night Shift con Nicolas Baptiste, Experimental Beach Ibiza
In collaborazione con Vantguard.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, consigliata la prenotazione.
Per info e prenotazioni: + 39 041 0980200 – lorenzo@palazzoexperimental.com

Sabato 18 Dicembre
Lunedì 13 Martedì 14 Mercoledì 15 Giovedì 16 Venerdì 17 Domenica 19

La Toletta SpazioEventi, Dorsoduro, Fondamenta de Borgo 1134, Venezia
Ore 11:00 Presentazione del libro “Old Fashioned Cocktails” di Walter Bonaventura, Guido Tommasi Editore
A cura de Il Gusto, Media Partner VCW21, con Giulia Mancini e Lara De Luna.
In collaborazione con Associazione Piazza San Marco.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione.
Per info e prenotazioni: giovanni@libreriatoletta.it

Boutique Pomellato, Calle Larga XXII Marzo 2031, Venezia
Ore 12:00 – 19:00 “Nudo Cocktail”
Un Martini d’autore by Noon Distilled Gin con Walter Pirotti in collaborazione con The Gritti Palace.
In collaborazione con Associazione Piazza San Marco.
Open Day su invito.

PERNOD RICARD ITALIA PRESENTA:
Excess Venice Boutique Hotel & Private Spa, Dorsoduro, Fondamenta S. Sebastiano 2542, Venezia

Ore 15:00 -17:00
Masterclass Italicus con Luca Ardito, Vertigo Osteria Contemporanea, Milano e Mattia Pastori, Mixology Expert &
Founder Nonsolococktails, Milano
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione. Prenotazione obbligatoria.
Per info e prenotazioni: +39 041 5231233 - +39 349 1481432 - info@excessvenice.it

Ca Pesaro Galleria Internazionale d’Arte Moderna, Santa Croce 2076, Venezia
Ore 15:30 Presentazione del libro “Venezia da Bere” di Alessandra Iannello, Ed. Il Forchettiere 
A cura di Il Gusto, Media Partner VCW21, con le giornaliste Giulia Mancini e Lara De Luna.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione
Per info e prenotazioni: Caffetteria Ca Pesaro +39 344 2757849, con orario 10:00 - 17:00

Hotel Saturnia & International, San Marco, Calle Larga XXII Marzo 2399, Venezia
Ore 17:00 “Il rosso…veneziano dei Bitter”
Dal Select alle più contemporanee espressioni del settore, una carrellata su un prodotto che sta tornando alla ribalta.
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Con Select, Silvio Carta, Winestillery, Bitter Amaranto (Liquorificio il Re dei Re) .
Masterclass con Lara De Luna e Paolo Campana, Spirito Autoctono, Media Partner VCW21.
Evento gratuito aperto al pubblico su prenotazione.
Per info e prenotazioni: +39 041 5208377 - info@hotelsaturnia.it

PERNOD RICARD ITALIA PRESENTA:
Excess Venice Boutique Hotel & Private Spa, Dorsoduro, Fondamenta S. Sebastiano 2542, Venezia

Ore 18:00 – 23:00 “Italicus incontra Luca Ardito e Mattia Pastori”
Night Shift con Luca Ardito, Vertigo Osteria Contemporanea, Milano e Mattia Pastori, Mixology Expert & Founder
Nonsolococktails, Milano
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 041 5231233 - +39 349 1481432 - info@excessvenice.it

BEVANDE FUTURISTE E GIN DEI SOSPIRI PRESENTANO:

Osteria I Rusteghi, San Marco, Corte del Tentor 5513, Venezia
Dalle ore 19:00 “Gin Tonic&Salame”
Serata goliardica nell’enoteca più autentica di Venezia in compagnia dell’oste Giovanni D’Este, Osteria I Rusteghi.
Gin Tonic made in Venice by Marco Vian, Gin dei Sospiri & Salame nostrano dell’Osteria.
Evento aperto al pubblico con cocktail a pagamento, 15 euro.
Per info e prenotazioni: Giovanni +39 338 7606034

WORLD CLASS DIAGEO E PALAZZINA GRASSI PRESENTANO:
Palazzina The Restaurant, Palazzina Grassi, San Marco, Ramo Grassi 3247, Venezia

Ore 20:00 – 23:00 “Zacapa Dinner a Palazzina Grassi”
Cena gourmet di quattro portate ideata dallo chef di Palazzina, Fabio Manni, in collaborazione con gli Ambassador
Diageo. Ogni portata è pensata in abbinamento alle referenze e ai cocktail Zacapa Rum.
Evento aperto al pubblico a pagamento su prenotazione, 120 euro a persona.
Per info e prenotazioni: +39 327 8420221 - club@palazzinagrassi.com

Domenica 19 Dicembre
Lunedì 13 Martedì 14 Mercoledì 15 Giovedì 16 Venerdì 17 Sabato 18

Excess Venice Boutique Hotel & Private Spa, Dorsoduro, Fondamenta S. Sebastiano 2542, Venezia
Ore 12:00 – 15:00 “Excess Brunch”
Evento aperto al pubblico a pagamento.
Per info e prenotazioni: +39 041 5231233 - +39 349 1481432 - info@excessvenice.it
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